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Предизвикателства пред производители иПредизвикателства пред производители и
преработвателипреработватели на плодове и на плодове и

зеленчуци с оглед на зеленчуци с оглед на присъединява-присъединява-
нетонето на  на РБългарияРБългария към ЕС. към ЕС.

Стандарти, системиСтандарти, системи  и и сертификациисертификации..
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Настоящо състояниеНастоящо състояние

Производители, Производители, преработвателипреработватели, търговци –, търговци –
основна тенденция е засиления стремеж заосновна тенденция е засиления стремеж за
осигуряване на качество и безопасност наосигуряване на качество и безопасност на
хранителните продуктихранителните продукти

Нарастване на законовите изисквания и контрола вНарастване на законовите изисквания и контрола в
глобален мащабглобален мащаб

По инициативи на големите дистрибутори –По инициативи на големите дистрибутори –
разработване и “експорт” модели/схеми заразработване и “експорт” модели/схеми за
безопасност на хранитебезопасност на храните
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Изисквания на консуматораИзисквания на консуматора

КОНСУМАТОРКОНСУМАТОР
Правилно

етикетиране
на храните

Качествени
суровини

Подходяща
околна
среда

Безопасни
храни
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Законови съответствияЗаконови съответствия
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Закон за хранитеЗакон за храните..
ОбнОбн., ДВ, бр. 90 от 15.10.1999 г., изм. и ., ДВ, бр. 90 от 15.10.1999 г., изм. и допдоп., бр. 102 от., бр. 102 от

21.11.2003 г., изм., бр. 70 от 10.08.2004 г., в сила от 1.01.2005 г.21.11.2003 г., изм., бр. 70 от 10.08.2004 г., в сила от 1.01.2005 г.

Закон за храните. Закон за храните. ОбнОбн., ДВ, бр. 90 от 15.10.1999 г., изм. и ., ДВ, бр. 90 от 15.10.1999 г., изм. и допдоп., бр. 102 от 21.11.2003 г., изм., бр. 70 от 10.08.2004 г., в сила от 1.01.2005 г.., бр. 102 от 21.11.2003 г., изм., бр. 70 от 10.08.2004 г., в сила от 1.01.2005 г.

Чл. 18.  (1) (Изм. - ДВ, бр. 102 от 2003 г.) Производителите и търговцитеЧл. 18.  (1) (Изм. - ДВ, бр. 102 от 2003 г.) Производителите и търговците
въвеждат и прилагат въвеждат и прилагат система за оценка на опасностите и за контрол насистема за оценка на опасностите и за контрол на
критичните точкикритичните точки за производство на безопасни храни, съгласувана с органите за производство на безопасни храни, съгласувана с органите
на Държавния здравен контрол и Държавния ветеринарно-санитарен контрол.на Държавния здравен контрол и Държавния ветеринарно-санитарен контрол.

(2) Системата по ал. 1 се основава на:(2) Системата по ал. 1 се основава на:
1.  1.  анализиране на потенциалните опасностианализиране на потенциалните опасности от замърсяване на храните от замърсяване на храните

при извършването на производствените операции в рамките на обекта;при извършването на производствените операции в рамките на обекта;
2.  определяне на етапите от технологичния процес, където съществуват2.  определяне на етапите от технологичния процес, където съществуват

възможности за поява на потенциалните опасности за храните, и вземане навъзможности за поява на потенциалните опасности за храните, и вземане на
решение кои от тях са най-съществени за безвредността на храните - критичнирешение кои от тях са най-съществени за безвредността на храните - критични
точки;точки;

3.  определяне и въвеждане на процедури за наблюдение и контрол на3.  определяне и въвеждане на процедури за наблюдение и контрол на
определените опасности в критичните точки;определените опасности в критичните точки;

4.  (нова - ДВ, бр. 102 от 2003 г.) определяне и контрол на корективните4.  (нова - ДВ, бр. 102 от 2003 г.) определяне и контрол на корективните
действия при отклонение от критичните точки по т. 3;действия при отклонение от критичните точки по т. 3;

5.  (предишна т. 4, изм. - ДВ, бр. 102 от 2003 г.) периодично5.  (предишна т. 4, изм. - ДВ, бр. 102 от 2003 г.) периодично
преразглеждане на дейностите по т. 1 - 4 с оглед на тяхната ефективност илипреразглеждане на дейностите по т. 1 - 4 с оглед на тяхната ефективност или
актуализация в случаите на настъпили промени в производствения процес и/илиактуализация в случаите на настъпили промени в производствения процес и/или
произвежданата храна;произвежданата храна;

6.  (нова - ДВ, бр. 102 от 2003 г.) съхранение на информацията по т. 1 - 56.  (нова - ДВ, бр. 102 от 2003 г.) съхранение на информацията по т. 1 - 5
за срок три години.за срок три години.
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Закон за хранитеЗакон за храните..
ОбнОбн., ДВ, бр. 90 от 15.10.1999 г., изм. и ., ДВ, бр. 90 от 15.10.1999 г., изм. и допдоп., бр. 102 от., бр. 102 от

21.11.2003 г., изм., бр. 70 от 10.08.2004 г., в сила от 1.01.2005 г.21.11.2003 г., изм., бр. 70 от 10.08.2004 г., в сила от 1.01.2005 г.

§ 61.  (1) Обектите за добив на месо и§ 61.  (1) Обектите за добив на месо и
обектите за производство на мляно месообектите за производство на мляно месо
и месни заготовки с индустриалени месни заготовки с индустриален
капацитет по смисъла на Закона закапацитет по смисъла на Закона за
ветеринарномедицинската дейност иветеринарномедицинската дейност и
подзаконовите актове по неговотоподзаконовите актове по неговото
прилагане въвеждат системата по чл. 18,прилагане въвеждат системата по чл. 18,
ал. 1 ал. 1 в срок до 31 декември 2005 г.в срок до 31 декември 2005 г.

(2) Всички обекти за производство и(2) Всички обекти за производство и
търговия с храни, с изключение на тезитърговия с храни, с изключение на тези
по ал. 1, въвеждат системата по чл. 18,по ал. 1, въвеждат системата по чл. 18,
ал. 1 ал. 1 в срок до 31 декември 2006 г.в срок до 31 декември 2006 г.
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НОВИ ПРАВИЛА В ХИГИЕНАТАНОВИ ПРАВИЛА В ХИГИЕНАТА
НА ХРАНИТЕНА ХРАНИТЕ

Храни от животински и неживоХрани от животински и неживо--
тинскитински произход  и предприятия произход  и предприятия

за производството имза производството им

Регламент 852/2004  от 29.04.2004Регламент 852/2004  от 29.04.2004
относно въвеждане на ДПП и НАССР вотносно въвеждане на ДПП и НАССР в
хранително-вкусовата промишленост нахранително-вкусовата промишленост на

ЕСЕС
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Регламента се прилагаРегламента се прилага
директно след директно след 1/01/2006.1/01/2006.

Хигиенните изисквания се отнасят заХигиенните изисквания се отнасят за
всички храни и за всички стадии отвсички храни и за всички стадии от
техният добив, преработка и дистрибуциятехният добив, преработка и дистрибуция

От производството на суровини чак доОт производството на суровини чак до
крайният консуматоркрайният консуматор

Основната отговорност е наОсновната отговорност е на
производителите, които трябва дапроизводителите, които трябва да
гарантират , че производството на всичкигарантират , че производството на всички
етапи се извършва по хигиенен начинетапи се извършва по хигиенен начин
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HACCP (HACCP (ЧленЧлен 5) 5)

Трябва да е въведен във всички обекти заТрябва да е въведен във всички обекти за
производство и търговия с хранипроизводство и търговия с храни

((производители, кетъринг и търговия напроизводители, кетъринг и търговия на
дребнодребно))

във всички звена от хранителната веригавъв всички звена от хранителната верига

(с изключение на производството на(с изключение на производството на
суровинисуровини))
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НОВИ ХИГИЕННИ ИЗИСКВАНИЯ ЗАНОВИ ХИГИЕННИ ИЗИСКВАНИЯ ЗА
ДОБИВА НА СУРОВИНИДОБИВА НА СУРОВИНИ

ANNEX 1 – ANNEX 1 – Добив на растителни и животински суровиниДобив на растителни и животински суровини
Контрол на опасностите, напр. контрол наКонтрол на опасностите, напр. контрол на
замърсяването произтичащо от въздух, почва,замърсяването произтичащо от въздух, почва,
вода, фуражи, изкуствени торове,вода, фуражи, изкуствени торове,
манипулиране и унищожаване на отпадъците иманипулиране и унищожаване на отпадъците и
т.н. т.н. Annex 1 Annex 1 част част A III A III изисква от операторитеизисква от операторите
да подържат и съхраняват записи  относнода подържат и съхраняват записи  относно
мерките прилагани за контрол на опасностите.мерките прилагани за контрол на опасностите.
 Да осигурят обучение на всички работници, Да осигурят обучение на всички работници,
които оперират с храни  относно опасноститекоито оперират с храни  относно опасностите
за здравето на хоратаза здравето на хората
БЕЗ БЕЗ  HACCP ( HACCP (Общата позиция на Съвета – не еОбщата позиция на Съвета – не е
приложимприложим) ) но доброволно но доброволно   GAPsGAPs
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Стандарти, системиСтандарти, системи  ии
сертификациисертификации..
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GFSI -GFSI -  5 5 одобрени стандартаодобрени стандарта::
ХоландскиятХоландският HACCP, HACCP,
EFSIS,EFSIS,
BRC,BRC,
IFS,IFS,
SQF 2000….SQF 2000….

Освен това:Освен това:
EurepGAPEurepGAP
GTPGTP….…….…
и др.и др.

Перспективи за сертификация вПерспективи за сертификация в
хранителния секторхранителния сектор
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Сертификация в хранителния секторСертификация в хранителния сектор

EUREPGAP -EUREPGAP - за производители и за производители и
групи производители на плодове игрупи производители на плодове и
зеленчуцизеленчуци
GTP GTP ((GoodGood  TradingTrading  PracticesPractices - -
Европейски кодекс за ДобриЕвропейски кодекс за Добри
търговски практики на търговски практики на COCERALCOCERAL))
HACCPHACCP, , IFS иIFS и  BRC BRC заза
предприятията в хранително-предприятията в хранително-
вкусовата промишленоствкусовата промишленост
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KakKakвово е общото – е общото –
концепция концепция HACCPHACCP

НАССР е системен научен подход   за
определяне, оценка и контрол на
опасностите (биологични, химични и
физични) в хранителните продукти.

НАССР се базира на превантивен подход
към контрола на биологичните,
химичните и физични рискове чрез
предвиждане  и предотвратяване на
нещо да се случи, отколкото инспекция
и тестване на готовия продукт.
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Логическа последователност приЛогическа последователност при
прилагане на НАССРприлагане на НАССР

1.1. СФОРМИРАНЕ  НА  НАССР  СФОРМИРАНЕ  НА  НАССР  ЕКИПЕКИП
2.2. ОПИСАНИЕ НА ПРОДУКТАОПИСАНИЕ НА ПРОДУКТА
3.3. ОПРЕДЕЛЯНЕ НА НЕГОВОТО ПРЕДНАЗНАЧЕНИЕОПРЕДЕЛЯНЕ НА НЕГОВОТО ПРЕДНАЗНАЧЕНИЕ
4.4. КОНСТРУИРАНЕ НА ДИАГРАМА НА ПОТОЧНОСТТАКОНСТРУИРАНЕ НА ДИАГРАМА НА ПОТОЧНОСТТА
5.5. ПОТВЪРЖДАВАНЕ НА МЯСТО НА ДИАГРАМАТАПОТВЪРЖДАВАНЕ НА МЯСТО НА ДИАГРАМАТА  НА НА

ПОТОЧНОСТТАПОТОЧНОСТТА
6.6. ИЗБРОЯВАНЕ НА РИСКОВЕТЕ ПРОВЕЖДАНЕ АНАЛИЗ НАИЗБРОЯВАНЕ НА РИСКОВЕТЕ ПРОВЕЖДАНЕ АНАЛИЗ НА
РИСКОВЕТЕ ОБМИСЛЯНЕ НА КОНТРОЛНИТЕ МЕРКИРИСКОВЕТЕ ОБМИСЛЯНЕ НА КОНТРОЛНИТЕ МЕРКИ
//принциппринцип 1/ 1/

7.7. ОПРЕДЕЛЯНЕ НА ССР /ОПРЕДЕЛЯНЕ НА ССР /принциппринцип 2/ 2/
8.8. УСТАНОВЯВАНЕ НА CL УСТАНОВЯВАНЕ НА CL заза  всякавсяка ССР / ССР /принциппринцип 3/ 3/
9.9. СЪЗДАВАНЕ НА МОНИТОРИНГОВА СИСТЕМА СЪЗДАВАНЕ НА МОНИТОРИНГОВА СИСТЕМА заза  всякавсяка ССР ССР

//принциппринцип 4/ 4/
10. ОПРЕДЕЛЯНЕ НА КОР10. ОПРЕДЕЛЯНЕ НА КОРИГИРАЩИИГИРАЩИ ДЕЙСТВИЯ / ДЕЙСТВИЯ /принциппринцип 5/ 5/
11.11.  СЪЗДАВАНЕ НА ПРОЦЕДУРА ЗАСЪЗДАВАНЕ НА ПРОЦЕДУРА ЗА
ВЕРИФИКАЦИЯ/ВЕРИФИКАЦИЯ/принциппринцип 6/ 6/

12.12.  СЪХРАНЕНИЕ НА ДОКУМЕНТАЦИЯТА /СЪХРАНЕНИЕ НА ДОКУМЕНТАЦИЯТА /принциппринцип 7/ 7/
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EUREPGAPEUREPGAP

Добри селскостопански практики,Добри селскостопански практики,
специфични за производителитеспецифични за производителите
на плодове и зеленчуцина плодове и зеленчуци

Гаранция за безопасността наГаранция за безопасността на
хранителните продуктихранителните продукти

Сигурност за потребителитеСигурност за потребителите
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Аспекти на Аспекти на EUREPGAPEUREPGAP

Здраве и сигурност на селскостопанскитеЗдраве и сигурност на селскостопанските
работнициработници
Оптимизация на използването на природниОптимизация на използването на природни
ресурсиресурси
Интегрирано управление на културитеИнтегрирано управление на културите
Опазване на флората и фаунатаОпазване на флората и фауната
EUREPGAP поддържа принципите на HACCPпринципите на HACCP
(Hazard Analysis Critical Control Points) и
подкрепя неговото внедряваневнедряване.
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СЪДЪРЖАНИЕ НА СЪДЪРЖАНИЕ НА EUREPGAPEUREPGAP

ВЪВЕДЕНИЕ

1. ПРОСЛЕДИМОСТ
2. УПРАВЛЕНИЕ НА ЗАПИСИТЕ И ВЪТРЕШНА
ПРОВЕРКА
3. СОРТОВЕ
• 3.6 Генетично модифицирани организми

4. ИСТОРИЯ И УПРАВЛЕНИЕ НА ПЛОЩИТЕ
5. УПРАВЛЕНИЕ НА ПОЧВИТЕ, СУБСТРАТИ
• Картиране
• Ерозия
• Фумигация
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СЪДЪРЖАНИЕ НА СЪДЪРЖАНИЕ НА EUREPGAPEUREPGAP

6. ИЗПОЛЗВАНИ ФЕРТИЛИЗАТОРИ
• Записи
• Използвана техника
• Съхранение
7. НАПОЯВАНЕ
• 7.3 Качество на водата за напояване
8. ЗАЩИТА НА ПОСЕВИТЕ
• 8.7 Анализи за остатъци на продуктите
за предпазване на посевите – НОВ –
ОКТ 2004

9. СЪБИРАНЕ НА РЕКОЛТАТА
• 9.1 Хигиена
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СЪДЪРЖАНИЕ НА СЪДЪРЖАНИЕ НА EUREPGAPEUREPGAP

10. ОБРАБОТКА НА ПРОДУКЦИЯТА
• Хигиена
• Измиване
• Третиране (обработка)

11. УПРАВЛЕНИЕ НА ОТПАДЪЦИТЕ,
ЗАМЪРСЯВАНЕ, РЕЦИЛКЛИРАНЕ И
ПОВТОРНА УПОТРЕБА

12. ЗДРАВЕ И БЕЗОПАСНОСТ НА
РАБОТНИЦИТЕ
• 12.1 Оценка на риска
• 12.2 Обучение
• 12.3 Съоръжения, оборудване, процедури за
злополуки
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СЪДЪРЖАНИЕ НА СЪДЪРЖАНИЕ НА EUREPGAPEUREPGAP

13. ОКОЛНА СРЕДА
• Въздействие върху околната среда
• Политика на организацията

14. ОПЛАКВАНИЯ
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Приложение на Приложение на EUREPGAPEUREPGAP

За индивидуални производителиЗа индивидуални производители

Сдружения от производители,Сдружения от производители,
които се стремят да отговорят накоито се стремят да отговорят на
очакванията на потребителитеочакванията на потребителите
относно сигурността наотносно сигурността на
хранителните продукти ихранителните продукти и
опазването на околната среда.опазването на околната среда.
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БЛАГОДАРЯ ВИ ЗА ВНИМАНИЕТОБЛАГОДАРЯ ВИ ЗА ВНИМАНИЕТО


